HORS D'CEUVRES FROIDS @

CHOIX D’UNE TREMPETTE 8
TZATZIKI

Yogourt grec, concombres et ail.
KOPANISTI

Feta et poivrons rouges fouettés.
TARAMOSALATA*

Caviar a base d’ceufs de mulets agés.
TREMPETTE AUX EPINARDS
Yogourt grec, feta, epinards et créme sure.

TAPENADE AUX FETA & OLIVES

SALADE AUX FEVES 10

Marinées dans de I'huile d'olive et vinaigre.
FETA GRECQUE + OLIVES 12
Feta et olives noires de Kalamata colossales.

DOLMADES VEGETARIENNES 12
Feuilles de vignes farcies avec riz et herbes fraiches
et servies avec tomates, concombres et tzatziki.

OLIVES COLOSSALES DE KALAMATA 8
Olives Kalamata dans I'huile d'olive et origan de la Grece.

Feta et olives noires de Kalamata fouettées.

CHOIX DE TREMPETTES (trois) 12 (cinqg) 16
Choix de n'importes quelles trempettes énumérées ci-dessus,
servies avec pitas grillés, tomates, concombres et olives.

HORS D’CEUVRES CHAUDS®

SAGANAKI FLAMBE 15
Fromage kefalograviera de Créte

frit et flambé a votre table... OPA!

SPANAKOPITA DU CHEF 12
Tarte aux épinards avec des couches de pate

filo, herbes fraiches et feta et ricotta grecque.
LEGUMES GRILLES 16 avec feta 20

PIKILIA FROIDE 22
Servie avec nos cinq fameuses trempettes froides,
feta, olives noires, dolmades, spanakopita, salade
aux feves, tomates, concombres et pepperoncinis.

*TARAMOSALATA CONTIENT DES OEUFS DE POISSON*

COURGETTES FRITES 14
Tranchées fine, frites et servies avec tzatziki.

BOULETTES DE SANTORINI 14

Nos savoureuses boulettes végétariennes a

base de tomates, courgettes, oignons et fromage feta.
CHAMPIGNONS PORTOBELLO GRILLES 12

Dans une réduction de balsamique, servis avec des poivrons rouges rotis.

Mélange de poivrons, courgettes, brocoli, choufleur, oignons
sautés et arrosé d'huile d'olive et d'une réduction de balsamique.

“GIGANTES” FEVES DE LIMA GEANTES 16 avec feta 20
Cuites au four dans une sauce aux tomates, herbes fraiches et épices.

SOUPES + SALADES®

SOUPE AUX LENTILLES 6 avec feta 8
Notre fameuse soupe fait avec un bouillon riche aux tomates.

SOUPE DU JOUR 6 avec feta 8
Informez vous aupreés de votre serveur pour plus de détails.

A COTES8 PETITE12 GRANDE 18

SALADE GRECQUE HORIATIKI
Tomates de vigne biologique, concombres, oignons rouges, feta, olives de Kalamata et vinaigrette a I'huile d’olive extra vierge.

SALADE MAISON YIA SOU
Coeurs de romaine, iceberg, tomates, concombres, carottes, choux rouge, feta, olives, et vinaigrette maison au miel et dijon.

SALADE CESAR
Coeurs de romaine, parmesan rapé, flocons de fromage parmesan, croutons maison a I'ail et notre vinaigrette césar du chef.

SALADE AU POULET 20
Ajoutez un filet de poulet grillé, poulet gyro
ou gyro authentique a la salade de votre choix.
*TOUTES NOS VINAIGRETTES MAISON SONT DISPONIBLES POUR L’ACHAT*

ENTREES DE
FRUITS DE MER

ENTREES
DE VIANDES

CALAMARS FRITS 18
Farinés et frits a la perfection!

ATHERINES FRITES 16
Petits poissons farinés et frits entiérs!

SARDINES PORTUGAISES 16
Grillées et arrosées dans de 'huile de citron.

CREVETTES GEANTES GRILLEES 20

Grillées et servies avec du beurre a l'ail.

SOUTZOUKAKIA 16
Boullettes de veau et d'agneau aux tomates.

GYRO AU POULET 18
Filets de poulet tranchés de la rotisserie.

GYRO AUTHENTIQUE 18
Filets de porc et agneau tranchés de la rotisserie.

SAUCISSE GRECQUE AU PORC 14

Saucisse grecque grillée, servie avec dijon.

PARTAGE
AMICALE

PIKILIA AUX VIANDES 86
Demi poulet Taverna, 4 cotelettes
d’agneau, gyro authentique, poulet

poulet, quatre soutzoukakia et tzatziki.

PIKILIA FRUITS DE MER 84

Pieuvre grillée, calmars frits, 4 sardines

POULET “TAVERNA” GRECQUE
Notre fameux poulet Taverna de 4 livres. Notre délicieuse pieuvre est marinée et
Poulet fermier de Catégorie A + nourri au grain. cuite aux four pour assurer une poulpe tendre,
Mariné, assaisonné et grillé & la perfection! | | grillées, 4 crevettes géantes, athérines frits, | | gyant qu'elle soit grillée pour vous. Servie

Demi 16 Entier 30 tzatziki, du beurre a I'ail et sauce cocktail| | dans une vinaigrette d’huile d'olive et sur
*8.V.P. LAISSEZ DE TEMPS POUR LA CUISSON* PIKILIA TER + MER 99 un lit d'oignons et capres de Santorini.

PIEUVRE GRILLEE 20

Demi poulet Taverna, 4 cotelettes
d’agneau, 4 soutzoukakia, calmars frits,
pieuvre grillée, athérines frites et tzatziki.
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* Tous les plats ci-dessous sont soumis & des frais de partage de 5¢ ils comprennent une soupe ou une salade supplémentaire de votre choix *

DE
LAMER

Les plats “De La Mer” sont servis avec riz, patates réties au four et un choix d'une soupe ou une salade
grecque, maison ou césar. Remplacez riz et patates réties par des légumes grillés ou féves géantes 4°

BAR MEDITERRANEEN GRILLE 36
Bar d'une livre grillé et servi entier ou en filet désossé.

SARDINES PORTUGAISES GRILLEES 26
Grillées entiéres et amosées avec de 'huile dolive vierge et citron.

(k)PAVE DE SAUMON DE QUALITE SUSHI GRILLE 32
Saumon kascher sans homones ni antbiofiques avec un sauté aux tomates et doignons.

CALMARS FRITS 24
Frits et servis avec une sauce cocktail.

PIEUVRE GRILLEE 30
Servie sur un lit d'oignons et capres de Santorini.

CREVETTES GEANTES GRILLEES 30
Crevettes géantes grillées et servies avec du beurre a [ail.

PRISE DU JOUR P/M

Poisson frais du jour. Demandez a votre serveur pour plus de détails.

DE
LA TERRE

ASSIETTE DU PECHEUR POUR DEUX 72
Bar Méditerranéen grillé, pieuvre grillée et 4 crevettes
géantes. Servie avec une deuxiéme soupe ou salade.

Les plats “De La Terre” sont servis avec riz, patates réties au four et un choix d'une soupe ou une salade
grecque, maison ou césar. Remplacez riz et patates réties par des légumes grillés ou féves géantes 4°

COTELETTES D’AGNEAU 32

Fraiches du Québec et grillées a la perfection.
STEAK D’ENTRECOTE “AAA” ANGUS 32
Steak de 12 oz, tendre, juteux et 4gé pour 28 jours.

COTELETTES DE PORC (une) 24 (deux) 34
Cotelettes de porc, de “coupe frangaise”, grillées a la perfection.

BROCHETTE DE POULET 22

Poulet grillé & la broche avec des
poivrons et ognions et servi avec tzatziki.
POULET GRILLE + CREVETTES 34

Juteux filet de poulet grillé avec trois crevettes
géantes grillées et servis avec du beurre a l'ail.

LE SPECIAL YIA SOU 39
Spécial de la maison servi avec 2 cotelettes d'agneau, filet de
poulet grillé, 2 crevettes géantes, tzatziki et du beurre a I'ail.

GRILLADES MIXTES POUR DEUX 64
Demi Tavema, 4 cotelettes d'agneau et 4 crevettes géantes
grillées. Servies avec une deuxiéme soupe ou salade.

AGREMENTEZ VOTRE REPAS SAUCE COCKTAIL 2.2 BEURRE A L’AIL2.2 TOMATES + OIGNONS SAUTEES 5.5
TROIS CREVETTES GEANTES 12 COTELETTE DAGNEAU 5.2  SAUCE AU POIVRE 2.2

EXTRATREMPETTE 2 0z 2.2

STEAK + FRITES 26.%

UNE ENTRECOTE ANGUS 12 oz, DE QUALITE “AAA”, ET AGEE
POUR 28 JOURS. TENDRE ET JUTEUSE, SERVIE AVEC UNE
SAUCE AU POIVRE FAIT MAISON ET NOS FRITES BIFTECKS.

ASSIETTES
SOUVLAKIS + GYROS

SPECIAUX
DU CHEF

Les plats ci-dessous sont servis avec riz, patates réties au four
et un choix d'une soupe ou une salade grecque, maison ou césar.
Remplacez riz et patates par des légumes grillés ou féves géantes 4°

MOUSSAKA DE LA CRETE 22
Des couches de pommes de terre, courgettes, aubergines,
veau et agneau haché et recouvertes de notre sauce béchamel.

Les “Assiettes Souvlakis + Gyros” sont servies avec riz, frites,
tzatziki et un choix d’une soupe ou salade grecque, maison ou césar.
Remplacez riz et frites par des légumes grillés ou feves géantes 4

®SPANAKOPITA DU CHEF 22
Une tarte classique faite avec des couches de pate filo,
épinards assaisonnés, feta, ricotta grecque et herbes fraiches.

#1 Baton Souvlaki a 'Agneau 16.2...dans pita 17.2 -
© ASSIETTE VEGETARIENNE POUR DEUX 54

Spanakopita, boulettes de Santorini, portobello grillés, courgettes
frites et tzatziki. Servie avec une deuxiéme soupe ou salade.

#2 Deux Batons a lAgneau 23.2...dans deux pitas 25.2
#3 Baton Souvlaki au Porc 14.2...dans pita 15.2

#4 Deux Batons au Porc 19.2...dans deux pitas 21.2
#5 Assiette Poulet Gyro 17...dans pita 17

#6 Deux Gyro Pitas au Poulet 24

#7 Assiette Gyro Authentique 17...dans pita 17

#8 Deux Gyro Pitas Authentique 24

#9 Assiette Végétarienne 14.2...dans pita 15.20
#10 Deux Pitas Végétariens 21.20

#11 Baton au Souvlaki Poulet 15.2...dans pita 16.2
#12 Deux Batons au Poulet 21.2...dans deux pitas 23.2

LES A COTES + EXTRAS

* Baton au Pork 5.2 * Frites Coupe Bifteck 4

* Baton au Poulet 6.2 * Riz Grecque au Four 4
*Baton a'Agneau 7.2 * Patates Grecques Roties 4
* Pita au Pork 6.2 » Demi Portion de Légumes
* Baton Poulet Pita 7.2 Grillées 8 avec feta 10

* Pita a 'Agneau 8.2 = Piments Pepperoncinis 5
* Gyro Pita au Poulet 72« Pitas a L'Ail 6 avec feta 8
* Gyro Pita Authentique 722 * Demi Portion de Féves
* Pita Végétarien 6.2 Géantes Roties 8 avec feta 10

BREUVAGES

EN CANETTES: COKE (cLassioue, ZAGORI EAU GAZEUSE 330ml 3 LOUX LIMONADE PETILLANT GRECQUE 3
DIETE 0U Z£R0), SPRITE (Rec. ouzero), ZAGORI EAU GAZEUSE 750ml 6 LOUX ORANGE PETILLANT GRECQUE 3
GINGERALE, TONIC ou SODA 3 ZAGORI EAU MINERALE 500ml 2.2 LOUX THE GLACE SAVEUR NATURELLE 3
JUS (PowiE oRNGE, AvaASu CAMNEBERGES) 3 ZAGORI EAU MINERALE 1 Litre 4.2 VIERGE: DAQUIRI, CESAR ou COLADA 5
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