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St-Emilion, Les Hauts de la Gaffeliere 2014 Cuvée Le Charlot 
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AMERIQUE 
 

Perle Chardonnay, Wölffer Estate 2015............................................................................. 54 

 

ITALIE 
 

Pinot Grigio, Caposaldo, Delle Venezie 2014 .................................................................. 50 

 

LOIRE 
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Pouilly Fume, Chatelain, 2014  ............................................................................................. 70 
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Saint-Veran, Domaine Des Maillettes 2014 ....................................................................... 60 
 

Pouilly Fuissé, “Solutré” Domaine Auvigue 2013 ............................................................ 65 
 

Hautes Côtes de Beaune, “Cuvée Delphine” Demangeot 2011 ................................... 70 
 

Chablis 1er Cru, Fourchaume 2014 .................................................................................... 90 
 

Meursault, “Les Grands Charrons” Sébastien Magnien 2011 ....................................... 130 
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AMERIQUE 

 Christian’s Cuvée Merlot, Wölffer Estate 2012 ................................................................ 170 
 

 Cabernet Franc, Wölffer Estate 2014 ............................................................................... 46 
 

 Hoopes Vineyard Cabernet Sauvignon, Napa Valley 2012 .............................................. 110 
 

 
 

RHÔNE 

Côtes-du-Rhône, Mas des Roches 2013 ............................................................................ 50 
 
Châteauneuf-du-Pape, Château du Jas de Bressy 2010 ..................................................... 90 
 

 
PROVENCE 

Chateau Real d'Or Le Rocher Cotes Provence Red 2014 ................................................. 110 
 

 

LOIRE 

Sancerre, Jean-Max Roger, Sancerre Rouge 2009 ............................................................. 52 
 
 

 

LANGUEDOC 

Costières de Nîmes, Rhône Paradox Mas Neuf Rouge 2013 ............................................ 40 
 
 

 

BOURGOGNE 

Haute Côtes de Beaune, Sous les Roches , Albert Ponnelle 2014 .................................... 90 
 
Pommard, “Petits Noizons” Magnien 2010 ....................................................................... 110 
 
Pommard, “Petits Noizons” Magnien 2012 ....................................................................... 100 
 
Nuits-St-Georges, Premiere Cru Boudot Domaine Aurélien Verdet 2009 ....................... 150 
 
Chambolle-Musigny, “Vieilles Vignes” Francois Feuillet 2011 .......................................... 145 
 
Gevrey-Chambertin, “Les Cabottes”, Albert Ponnelle 2013 ............................................. 160 
 

Vosne-Romanée, Albert Ponnelle 2012 .................................................................................. 210 
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BORDEAUX 
 

 

St-Emilion, Moulin de La Grangère 2011 ................................................................................ 70 
 

St-Emilion, Les Hauts de la Gaffeliere 2014 Cuvée Le Charlot ...................................... 64 
 

Margaux, La Sirène de Giscours 2006 ....................................................................................... 110 
 

Margaux, Alter Ego of Chateau de Palmer 2010 ................................................................... 260 
 

Margaux, Château Prieuré-Lichine 2010 .................................................................................. 180 
 

Margaux, Château Marquis de Terme 2005 ............................................................................ 155 
 

Pomerol, Château La Pointe 2008 .............................................................................................. 130 
 

Lalande de Pomerol, La Fleur de Bouard 2011 .................................................................... 110 
 

Pessac-Léognan, Château La Garde 2006 ................................................................................ 98 
 

St-Estèphe, Château de Côme 2010 ........................................................................................... 88 
 

Pauillac, Réserve de La Comtesse 2007 .................................................................................... 130 
 

Haut-Médoc, Château Belgrave Grand Cru Classe 2000 ................................................... 160 
 

St-Julien, Connetable Talbot 2008 .............................................................................................. 92 
 

St-Julien, Clos du Marquis 2005 ................................................................................................... 225 
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