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Denominacion de Origen Calificada E,v >

VISTA Color rojo rubi brillante con capa alta y poco
evolucionado.

NARIZ Aromas muy intensos a casis y fruta madura

(fresa, mora y ciruelas), acompafnado de especias y las
dulces notas de la madera tostada.

BOCA Equilibrado, sabroso, largo y con un final
amplio, cremoso y balsamico.

La Mateo Coleccion de Familia =1 70 % Tempranillo, 27 %
Vendimia Garnacha, 3 % Graciano

% Bodegas d. Mateos S. L. V 50 afos

]

. D. O. Calificada Rioja * 4.000 kg/Ha
@ Aldeanueva de Ebro (La Rioja) !

ELABORACION: @ Despalillado de las uvas. ® Maceracion
prefermentativa en frio a una temperatura de 15 °C
durante 4 dias. ® Fermentacion en deposito de acero
inoxidable a temperatura controlada con bazuqueos diarios.
@ Fermentacion malolactica de forma natural durante 42
dias en barricas huevas de 225 L. © Crianza en barricas de
225 L. nuevas de roble frances (85 %) y roble americano (15
%) durante 14 meses. ® Embotellado sin filtrar.

14 % vol
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