
Ingredients:	
  
2	
  oz.	
  Bacardi	
  Rum	
  
6	
  ¾	
  oz.	
  Dark	
  Ale	
  (as	
  you	
  all	
  know	
  by	
  now,	
  I	
  personally	
  prefer	
  Guinness)	
  
1/3	
  oz.	
  Molasses	
  	
  
Grated	
  fresh	
  nutmeg	
  
	
  
Combine	
  all	
  ingredients	
  into	
  a	
  large	
  mug.	
  Heat	
  a	
  metal	
  spoon	
  either	
  by	
  gas	
  cooktop	
  
or	
  place	
  in	
  oven	
  under	
  Broil	
  for	
  several	
  minutes.	
  Be	
  sure	
  to	
  use	
  a	
  potholder	
  when	
  
handling	
  the	
  spoon.	
  Once	
  good	
  and	
  hot,	
  use	
  spoon	
  to	
  stir	
  ingredients	
  together	
  until	
  
well	
  combined.	
  Grate	
  fresh	
  nutmeg	
  over	
  the	
  top.	
  	
  Drink	
  should	
  be	
  enjoyed	
  warm	
  or	
  
hot.	
  	
  


