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Antipasti 
crab cakes   crab cakes, mesclun mix, salsa verde 16 
salsiccia e carciofi nicola’s sausage roman artichokes in oil “castelvetrano” olives 13 
tre colori caprese fresh mozzarella, tomatoes, grilled zucchini 13 
crostini d’anatra   braised duck crostini     chef’s Limoncello glaze 13 
tagliere toscano    unique selection of cheese and charcuterie, crostini18 
 
 
Zuppe e Insalate 9 
zuppa di pollo  chicken and veggies soup 
cesarina    romaine, crispy speck, grana padano, classic caesar, crostini  
mista mixed greens, walnuts, gorgonzola dolce, honey balsamic  
barbabietola roasted beets, mixed greens, goat cheese, almonds white balsamic 
vinaigrette 
 
 
Dinner Entrees 
         (Your choice of two stuffing below EXCEPT Lasagne, ravioli, and spaghetti) 
festa di tacchino   turkey breast, pancetta, Italian mortadella   pistachio   32   
ravioli ai formaggi   cheese ravioli,chef Nicola’s tomato sauce 20 
osso bucco di agnello lamb shank slow braised ossobuco 33 
trota rainbow trout, fresh herbs, lemon parsley, stuffed zucchini boat 29 
gnocchi con gamberi potato gnocchi, shrimp, creamy pesto sundried tomatoes 23  
tagliatelle ai funghi selvatici fettuccini, wild mushrooms & truffle. 22 
filetto toscano   beef file wellington Tuscan style    39 
pollo almondine chicken breast, encrusted in almonds, amaretto sauce. 28 

 
Thanksgiving Stuffing 
cauliflower & broccoli in béchamel sauce, parmesan cheese 
rosemary roasted potatoes 
green beans tuscan style, almonds 
fennel & sausage ciabatta stuffing 
 
 
For Younger Guests 10 
         (10 yrs & under) 
turkey breast & rosemary roasted potatoes 
spaghetti & meatball 
cheese ravioli, tomato sauce 
 
 
Dolci 9 
crostata al limoncello classic Italian lemon cake, lemon custard chef nicola’s limoncello  
torta di cioccolato decadent chocolate cake layered with rich mousse 
italian cheesecake cream cheese, whipped ricotta pistachio, maraschino reductions 
tiramisu layers of ladyfingers, espresso, coffee liquor, mascarpone & chocolate  
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This is the only menu we will be serving for the night along with our wine & cocktail menu. 
For your convenience, a 20% gratuity will be added to the check.  

All reservations will be confirmed by phone. If the restaurant cannot reach you by phone, we 
cannot hold the reservation. 

 



 
 
 
 
 
 

sparkling 
 
prosecco   cangrande, veneto 8/30 
prosecco extra dry   col dorato, veneto 36 
prosecco superiore   nani rizzi, valdobbiadene 49 
brut rose   note rosa, modena 9/33 
franciacorta brut   ferghettina lombardy 63 
champagne   chasseny d’arce cuve premiere, 
france 82 
champagne   veuve clicquot, France 95 
 
 
vino bianco 
pinot grigio  il cantico, veneto 8/30 
pinot grigio conti veneto 10/35  
pinot grigio maso poli, trentino 46 
chardonnay due giare, puglia 8/30  
chardonnay uggiano, toscana 10/36  
chardonnay ca’momi, napa valley 11/36 
chardonnay scagliola, piemonte 43 
chardonnay jigar, russian valley, california 49  
chardonnay frog`s leap, napa valley 79 
chardonnay vie di romans, friuli-venezia giulia 89 
rose masciarelli, abruzzo 9/33.  
riesling delle venezie, veneto 8/31 
moscato la stella, sicilia 8/31 
moscato d’ asti   santa vittoria piedmont 39 
vermentino s’eleme sardegna 9/34 
pecorino collefrisio, marche 10/36 
verdicchio cantine valle tritana, marche 9/33 
trebbiano masciarelli, abruzzo 36 
vernaccia di san giminiano signano, toscana 
12/43 
cortese castelvero, piemonte 9/34  
greco di tufo  mastroberardino, campania 39 
fiano di avellino manimurci, campagna 39 
arneis damilano, piemonte 44  
nosiola san michele, trentino 48 
coda di volpe terredora di paolo, campania 39    
gavi santa vittoria piedmont 42 
soave corte giacobbe, veneto 39  
falanghina quatro mani, abruzzo 36 
sauvignon blanc la plaia, chile 8/31 
sauvignon blanc spy valley, new zealand 39 
sauvignon blanc san leonardo, friuli 55 
 
 
 
please check our special wine list 
happy hourweek day at bar4:30-6pm 
private event rooms 
for parties of 14-90 guests, available for luncheons, brunches, dinners, 
meetings, rehearsals receptions, birthdays 
menu is available for carry-out 
 

vino rosso 
chianti   vecchia cantina, toscana 8/31  
chianti  classico riserva, roccialta,toscana 10/39 
chianti  classico riserva castelli del grevepesa, toscana 43  
chianti classico riserva  casa emma, toscana 85  
super tuscan  scarpetta fricco rosso, toscana 8/31 
super tuscan  poderuccio, toscana 43  
super tuscan  i pini fattoria di basciano, toscana 65  
super tuscan valicaia toscana 75 
super tuscan il borro toscana 99 
sangiovese  governo, toscana 46 
vino nobile di montepulciano riserva crociani, toscana 46 
cabernet sauvignon villa rocca, veneto 8/30  
cabernet sauvignon fina, sicilia 10/36 
cabernet sauvignon lion’s ridge,california. 12/42     
cabernet sauvignon  domaine, , napa valley 59   
cabernet sauvignon cappiddazzu, terre siciliane 63 
cabernet sauvignon quilt, napa valley 85   
cabernet sauvignon  stag’s leap, california 109 
cabernet sauvignon  caymus, napa valley 189 
pinot noir  villa sorona, veneto 8/30  
pinot noir  elouan, oregon 11/39 
pinot nero  serafini & vidotto veneto 49 
montepulciano  cantina miglianico, abruzzo 8/32 
montepulciano  cataldi madona, abruzzo 45  
montefalco sagrantino  scacciadiavoli, umbria 69 
barbera  castelvero, piemonte 9/34 
barbera d’ alba gagliardo, piemonte 49 
primitivo soleto, puglia 36 
nero d’avolo cataldo, sicilia 9/34 
gaglioppo  statti, calabria. 43    
merlot castellarin, veneto 9/36 
syrah “syra”, toscana 36 
tempranillos el circo, spain 8/33   
lacrima di morro marotti campi, marche 36 
aglianico luna rossa, campania 9/34 
taurasi  terredora, campania 79 
dolcetto d’alba  pecchenino, piemonte 44 
cannonau di sardegna  kiri, sardegna 38 
zinfandel maggio, california 8/33 
zinfandel wild hog estate, sonoma 55 
malbec la espera, argentina 9/34 
malbec decera, argentina 44 
valpolicella classico le bine, veneto 9/35  
ripasso della valpolicella terre di verona, veneto 12/39 
ripasso della valpolicella montere, veneto 46    
amarone terre di valgrande, veneto 69  
amarone acinum, veneto 109 
amarone marchesi biscardo veneto 126 
amarone serafini&vidotto, veneto 145 
barbaresco rocche dei 7 fratelli, piemonte 65 
barbaresco santa vittoria, piemonte 86 
barbaresco riserva punset, piemonte 79 
nebbiolo paitin, piemonte 49 
barolo reverdetto, piemonte 66 
barolo mauro molino, piemonte 85 
barolo  mirafiore, piedmont 99 
barolo giacomo borgogno, piemonte 155  
rosso di montalcino  camigliano, toscana 44   
brunello di montalcino  uggiano, toscana. 79 
brunello di montalcino  fossacolle ,toscana. 119 
brunello di montalcino  casanova di neri,  toscana 145 
brunello di montalcino riserva brunelli, toscana 179 
 

Cocktails 12 
nicola manhattan   makers mark, chef nicola’s orangecello, sweet & sour  
blue berry mojito   diplomatico rum, blue berry syrup & fresh lime & mint  
peachy americano   american honey whisky, blended peaches, basil syrup, basil  
fiore di sambuco  belvedere, st germain elderflower, grapefruit juice  
la rosa   titos vodka, blackberry & rose essence, crisp white wine, citrus  
sage margarita   1800 silver, gran gala, lime juice, agave nectar, sage  
dolce e amaro   bullet rye, muddled maraschino cherry, lemon juice, bitters  
limoncello collins  chef nicolas limoncello, hendricks gin, mint, lemon juice 
white chocolate dove  frangelico, godiva, smirnoff vanilla vodka.  
aperol cosmo  grey goose, aperol, cointreau, fresh lime 
 


