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Famosos de aquí y alláFamosos de aquí y allá ESCUCHAR

EL CHEF JESUS NOS SIGUE DELEITANDO CON  
                                              “QUÉ DELICIA, EL SABOR DE AMÉRICA”
Esta aventura gastronómica, conducida 

por el chef Jesús Díaz, nos ha llevado 
a conocer increíbles historias de 

inmigrantes a través de sus deliciosas 
y provocativas creaciones culinarias. 
California, Nueva York, Texas y Florida son 

algunos de los estados a donde han llegado las 
cámaras de “Que delicia, el sabor de América” y 

ya son 13 episodios que podemos ver a través de 
la plataforma ViX.

El chef Jesús Díaz nos cuenta de su propia voz sobre 
la nueva etapa de este show, cómo ha sido la respuesta 

del público y sobre lo que está “preparando” para este 
año. “Ya salió esta segunda tanda de siete capítulos más. 
Empezamos con seis capítulos e hicimos un total de 13. 

Los primeros seis salieron en octubre y esta segunda 
tanda en diciembre. Yo siento que el show ha tenido 
una gran recepción porque no solo se basa en lo que 
es la comida y esa parte tan provocativa, obviamente, 
que siempre buscamos en nuestra comida latina, sino 
también esas historias que han llevado a estos dueños de 
restaurantes y a estas familias a tener éxito, después de 
tanto esfuerzo, después de tanto intentarlo, me he dado 
cuenta de que ha sido un trabajo de mucha perseverancia, 
de mucho apoyo familiar también. Y siento que nos 
representa a todos muy bien en cada una de esas cocinas 
en las que pude entrar”

Con estas historias mucha gente se ve identificada y 
seleccionarlas ha conllevado un gran trabajo investigativo: 
“Yo conté como un gran equipo de producción que ya 
tenía  experiencia en programas y en shows de comida. 
Es un equipo americano que había hecho ya muchos 
trabajos en un formato más o menos parecido. Pero en 
este caso, le incluimos un poco nuestra parte, nuestro 
sentimiento latino y el esfuerzo del migrante, creo que le 
dio un extra muy importante. Entonces, ese trabajo que 
ellos hicieron en buscar los lugares también, en entender 
la importancia de todas esas historias que fueron parte 
también, el show, lo hicieron maravillosamente bien, 
todos los sitios nos recibieron con los brazos abiertos,
nos hicieron sentir como parte de su staff también 
y pudimos conectar con cada uno de ellos 
maravillosamente”

Con esos platillos tan deliciosos y originales que se 
muestran en el show, dan ganas de ir a visitar y conocer 
cada uno de los lugares donde los preparan: “Sí, claro, 
hemos tenido ese feedback. Esa reacción de todos esos 
dueños muy agradecidos también, porque si les dimos 
esa exposición que yo entiendo lo importante que es, 
porque cuando tuve mi restaurante también era muy 
importante para mí promoverlo de cualquier forma 
posible. Pero al final, sentí que fueron ellos los que 
nos sumaron a nosotros, con esa inspiración, con esas 
historias… obviamente a ellos les funcionan muy bien y 
les caen muy bien que la gente los reconozca y que puedan 
aparecer en una plataforma como VIX, pero al final del 

día nosotros nos fuimos mucho más de ganadores de 
cada una de esas visitas”

Para el famoso Chef “Yisus” este 2024 viene cargado de 
proyectos y sueños por cumplir: “Imagínate, rezando y 
trabajando por seguir haciendo este show y este tipo de 
contenido, sería maravilloso seguir haciéndolo. Planes 
para un futuro cercano también sería volver a tener mi 
restaurante y balancearlo y poderlo manejar conjunto 
a despierta América, al show que nos permita seguir 
viajando y conociendo gente y pues obviamente tener 
un lugar propio en el que pueda yo recibir también a 
la gente que me quiera visitar y probar mi comida, eso 
sería maravilloso. El restaurante que tuve desde el 2012 
al 2018 fue de comida Nikkei eso es una cocina que 
combina peruvano con japones o peruvano con asiático. 
Es mayormente de crudos, de mucho pescado, mucho 
marisco, de salsas picantes cítricas”

El público pide más temporadas pues todavía quedan 
muchos lugares por visitar incluído Arizona, así que el 
Chef Díaz prometió tenerlo muy en cuenta y no tiene 
dudas que hasta aquí va a llegar.
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