
 
 
 
 
 

1 st Course 
	  

Soup	  of	  the	  Day	  
	  

Balkan	  Salad	  
mixed	  greens,	  gaeta	  olives,	  cucumbers,	  tomatoes,	  crumbled	  feta	  &	  	  

balsamic	  vinaigrette	  
	  

Potato	  Crusted	  Shrimp	  Croquette	  
over	  mixed	  greens	  &	  mandarin	  oranges,	  garnished	  with	  honey	  Dijon	  &	  balsamic	  glaze	  

 
2nd Course 
Penne	  Pesto	  

baby	  arugula	  pesto	  tossed	  with	  penne	  and	  topped	  with	  herbed	  tomato	  	  
bruschetta	  and	  crumbled	  feta	  

	  
Homemade	  Beet	  Risotto	  

italian	  arborio	  rice	  slowly	  simmered	  with	  chicken	  stock,	  	  
sautéed	  onions,	  romano,	  and	  roasted	  red	  beets	  

	  
Eggplant	  Rollatini	  

egg	  battered	  eggplant,	  rolled	  and	  stuffed	  with	  ricotta,	  romano	  &	  spinach,	  
	  in	  a	  tomato	  basil	  sauce	  and	  topped	  with	  melted	  mozzarella	  

	  
Pasta	  Pollo	  

Penne,	  sautéed	  chicken	  strips,	  mushrooms,	  pepperoncini	  peppers,	  	  
garlic,	  butter	  white	  wine	  sauce	  

	  
Tilapia	  Francese	  

egg-‐battered	  tilapia	  served	  over	  spinach	  in	  a	  lemon	  
butter	  white	  wine	  sauce	  

	  
Veal	  Paillard	  

breaded	  veal	  cutlet,	  fresh	  arugula	  and	  herbed	  tomato	  bruschetta	  
	  
	  

3rd Course 
mini	  cannoli	  


