
  

 
Formats | 5oz | 8oz | 16oz 

 
 
ÉTIQUETTE BLANCHE – Catégorie de bières de styles classiques, traditionnels ou historiques 
 
3 | SMaSH Rakau | 4.7% | 4°C  .......................................................................... 3 | 5 | 8  
Malt Golden Promise & Houblon Rakau 
 
5 | Best Bitter | 4.7% | 7°C  .......................................................................... 3 | 5 | 8  
Ale rousse anglaise  
 
√ 5 | Ordinary Bitter | 3.6% | 4°C  .......................................................................... 3 | 5 | 8  
Ale anglaise légère  
 
7am | Breakfast Stout | 5.7% | 7°C ....................................................................................................................... 3 | 5 | 8 
Bière noire à l’avoine | Servie au creamer 
 
22 | Berliner Weisse | 3% | 4°C.............................................................................................................................. 3 | 5 | 8 
Ale sure de style allemand | Disponible avec sirop à la fleur de sureau (+1) ou Amermelade (+3) 
..........................................................................................................................................................................................................  
79 | Helles | 4.8% | 4°C ............................................................................................................................................................. 3 | 5 | 8  
Lager blonde d’inspiration allemande 
 
87 | Dunkelweizen | 5% | 4°C ........................................................................................................................................... --3 | 5 | 8 
Ale foncée d’inspiration allemande  
 
99 | Grätzer | 3% | 7°C ............................................................................................................................................................... 3 | 5 | 8  
Style historique polonais | 100% blé 
 
311 | Porter Baltique | 6.9% | 10°C .................................................................................................................................. 3 3 | 5 | -  
Bière noire de tradition britannique fermentée par une levure lager  
 
1419 | Pilsner Impériale | 7.3% | 7°C ........................................................................................................................... 4 | 6 | 9.5  
Lager blonde forte | Houblons Mandarina Bavaria & Hallertau Blanc  
 
 
ÉTIQUETTE NOIRE – Catégorie de bières rehaussées d’un ingrédient spécial ou d’une technique hors du style 
 
23 | Gator’ale | 3% | 4°C ........................................................................................................................................... 3 | 5 | 8 
Ale saline et acidulée brassée avec clémentine et orange sanguine 
 
 
ÉTIQUETTE ROSE - Catégorie de bières affinées ou vieillies en barriques de chêne 
 
28 | Lichtenhainer | 3.3% | 7°C ............................................................................................................................................ 3 | 5 | 8  
Style historique allemand acidulé et légèrement fumé 
 
57 | Wild Weizenbock | 7.7% | 10°C ................................................................................................................................... 4 | 6 | - 
Ale forte de blé affinée en fût de chêne avec levures sauvages 
 
69.4 | Les Gueux inspiration #4 | 5.8% | Bouteille de 750ml........................................................................... 20 
Assemblage de Weizenbock et de Grätzer affinées en fût de chêne avec brettanomyces 
 
69.7 | Les Gueux inspiration #7 | 4.6% | 4°C ........................................................................................................... 4 | 6 | 9.5 
Blanche de fermentation mixte affinée 9 mois en fût de chêne et houblonnée au Sorachi Ace 
 
75 | Saison Forestière | 8.6% | 7°C ...................................................................................................................... 4 | 6 | - 
Saison brassée avec épinette et champignons polypores affinée en fût de chêne avec levures sauvages 
 
90 | Saison Coing | 5.1% | 7°C .............................................................................................................................4 | 6 | 9.5 
Saison affinée en fût de chêne avec coings 
 
187 | Wild Old Fashion | 6.5% | 4°C ..................................................................................................................... 4 | 6 | - 
Bière cuivrée au zeste d’orange affinée en fût de Whisky | Servie au creamer 
 
1 :40 | Blonde Boisée de chêne | 4.5% | 7°C ............................................................................................................... 4 | 6 | - 
Bière brassée à l’eau d’érable, affinée un an en fût de chêne et refermentée au sirop d’érable 
 
 
ÉTIQUETTE VERTE - Catégorie de bières éphémères provenant d’un assemblage ou d’un baril unique 
 
7205.009 | 4.7% | Bouteille 500ml ....................................................................................................................................... 17 
Bière ambée, acidulée, affinée en fût de chêne | Macération de cacao péruvien 
 
7205.010 | 5% | Bouteille 500ml .......................................................................................................................................... 17 
Assemblage de bière sure de fermentation mixte et de saison d’épeautre 
 
7205.012 | 4.6% | 7°C .................................................................................................................................................. 5 | 7 | - 
Assemblage de bières fumées affinées en fût de chêne avec petits fruits 
 
7205.014 | 5.8% | 7°C .................................................................................................................................................. 5 | 7 | - 
Assemblage de bières de fermentations mixtes affinées en fût de chêne avec moût de raisin Carignan 

 
Plateau bières et fromages | 4 x 5 oz .................................................................................................................................. -25 
 

7am & Chèvre des Alpes | 5 & Cheddar 2 ans | 79 & Le Douanier | 28 & Bleu d’Élizabeth 
 


