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RAMOS PINTO

PORTO TAWNY

“...6 um Porto maduro e frutado com um
caracter complexo e delicado.”

O VINHO
Envelhecido em pipas, apresenta-se sempre mais evoluido do que o
Ruby.

VINIFICACAO

O Tawny é um blend de 3 a 5 anos obtido por lotacdo de vinhos com
um grau de maturacdo variavel, conduzido através de envelhecimento
em cascos e tonéis.

NOTAS DE PROVA

Cor vermelha tawny, com menisco cor de topazio.

No aroma, a primeira impressdo € de leveza, evoluindo para uma
grande suavidade adquirida pelo estagio em madeira.

A sensacdo na boca ¢ leve, quente e de grande macieza, resultado do
seu envelhecimento. Este “adolescente” é um Porto maduro e frutado
com um caracter complexo e delicado.

No final, o equilibrio é perfeito, conferindo-lhe uma saborosa
delicadeza.

GASTRONOMIA

Acompanha muito bem uma salada de buzios com tomate e cebolas
e sobremesas a base de frutas secas e doces de laranja e ovos.
Pelas suas caracteristicas de vinho aberto, proporciona-se a ser bebido
em ambiente quente. Como aperitivo, com meldo, com tomate
recheado com queijo fresco e salmé&o fumado, ou com sobremesas n&o
muito doces ou queijos.

Ramos Pinto

CASTAS
Tinta Roriz

%; Tinta Barroca

CONSERVACAO
Guardar a garrafa de pé, em local fresco, seco
i e ao abrigo da luz.

TEMPERATURA
i 142C -182C | 57,2°F — 64,4°F

Contém sulfitos

Alcool 19,5%

Acidez Total 3,75 g/I

pH 3,6

Grau Baumeé 3,5

Acucares redutores 101,9 g/I

QUINTA DE
ERVAMOIRA

QUINTA QUINTA DOS

DA URTIGA BONS ARES

REGIAO DEMARCADA



