
• Pago La Recorba (ecológico)
• Viñedos propios
• Altitud entre: 805 m - 818 m
• 100% Tempranillo ecológico
• Prensado directo sin maceración previa 

a temperatura ambiente
• Fermentación en depósitos de acero 

inoxidable a temperatura controlada de 
14-16ºC

• Producción: 7.866 botellas
• Apto para vegano

• VISTA: Color piel de cebolla, 
limpio y brillante

• NARIZ: Intensidad media, en 
donde predomina las frutas de 
hueso como el albaricoque o 
melocotón. Aparecen en menor 
medida fruta roja como la fresa o 
la cereza y esencias de flores de 
rosa y jazmín. Fondo fresco y 
agradable

• BOCA: Sabroso en boca, muy 
equilibrada la acidez con el 
alcohol. Retrogusto afrutado de 
frutas maduras. Largo, 
persistente, fresco y dinámico.

• Ideal para el aperitivo
• Platos fríos, como ensaladas y 

espárragos blancos
• Frutos secos como las almendras 

y avellanas
• Quesos cremosos suaves 
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